Программа семинара

«Разработка и внедрение принципов ХАССИ в гостинично-ресторанных комплексах, кафе, стоповых и других местах общественного питания в соответствии с требованием Технического Регламента Таможенного Союза 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

	10:00-10:10
	Приветственное слово старшего вице-президента ~ исполнительного директора ЛОТПП Ирины Юрьевны Панченко.

	10:10-12:00
	· Система ХАССП. Теоретические аспекты. Внедрение в РФ;

· Законодательные требования в части реализации принципов ХАССП. ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции». Надзор за выполнением требований, ответственность производителей пищевой продукции.

· Разработка документации по ХАССП;

· Сертификация системы менеджмента безопасности пищевой продукции: кому и для каких целей она нужна?

· Риски, возникающие при производстве пищевой продукции, как один из факторов, угрожающих безопасности всего бизнеса.

Докладчик: Сушков В.В., член комитета по техническому регулированию, стандартизации и качеству ТПП РФ, эксперт системы добровольной сертификации «Международные стандарты», заместитель генерального директора ООО ШНТ-ВКС-ЮНИОН».

	12:00-12:15
	Кофе-брейк

	12:15-13:15
	«Корпоративная и экономическая безопасность, как звенья общей системы обеспечения безопасности предприятия».

Докладчик: Цыганок Ю. Н., эксперт по экономической безопасности.

	13:15-13:45
	«Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции».

· Организация оценки процессов производства (изготовления) пищевой продукции на основе принципов ХАССП со стороны Роспотребнадзора;

· Плановые и внеплановые проверки Роспотребнадзора наличия на предприятии Системы менеджмента безопасности пищевой продукции, основанной на принципах ХАССП.

Докладчик: Представитель Роспотребнадзора Ленинградской области

	13:45-14:00
	Ответы на вопросы участников


